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EXEMPLES DE SAUCES == e
DERIVEES AVEC =

HELLMANN’S SAUCES

FROIDES.

=




Ketchup épicé
955g ' Hellmann’s thhat'o- Ketchup
45 g Harissa (pate ail-chili)
3 pieces Jus et zeste de citron vert

Sel et poivre

Ketchup BBQ
720 g Hellmann’s Tomato Ketchup _ :
200 g Carte D’Or Dessert Topping Do 5w

' fruits des bois ' e

50 g  Paprika doux, fume
10g  Sambal Olek
20g  Knorr Professional
Pate d’épice curry
Sel et poivre

Ketchup comana%re*aman@ies

800 ¢ Hellmann’s Tomato Ketchup
150 g Amandes efﬁlees, dorées .
50 g  Coriandre fraiche, gr0551erement hachee
Sel et poivre 1A

| _ B Ketchup aux olives et a l'ail
| P Gl 0 el : 760 g Hellmann’s Tomato Ketchup
S L ety s 190 ¢ Chirat Olives noires sans noyau, hachées
N e 25g  Knorr Mise en place a ’ail
e i 25g  Basilic, haché . S :
Sel et Poivre | |

Ketchup au {:uw‘y

700 g Hellmann S Tomato Ketchup
130 g Knorr Professulnal :
. 7, Pate d’eplce curry.
_L20 g Knorr Professmnal
o Pate d’eplce glngembre

15(I)'g' : Purée de pommes.
Sel et p(nvre

Sauce sarde _
900 g Hellmann’s Tomato Ketchup
70 g Chirat Capres capucines, hachées

.l._ e
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Kﬁ‘tchwﬁ "amg {:acahuetes |

’ 630 g 'Hellmann S Tomato Ketchup "'_

320 ¢g Béurre de cacahuetes
2 Tabasco

30g Cacahuetes salees, hachees
Sel et p01vre :

30 g Anchois, égouttés, hachés
Sel et Poivre

Ketchup oriental
960 g Hellmann’s Tomato
Ketchup et
40 g Ras-el-Hanout,
finement moulu
Sel et poivre
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Ketchup, viva Espagha e
755 g " Hellmann’s Tomato: Ketchup
190 g Chlrat Olives noires sans; noyau,

grossmrement hachees | -
25 g‘  ‘Knorr Professional

‘ ,i'Pate d‘épice ail

10 g Anch01s, egouttes, haches
20 g- Basilic, haché |

_Sel et poivre

.'- '-'.:'..._n b

'ﬁehsh aux :-’:-eﬁh;a*tes

550'g '.Hellmann s Tomato Ketchup
100 g Oignons rouges, hachés "3 " =
1cl Oliogastro Créme a rotir - -_
300 g Chirat Concombres, hachés
25g  Knorr Professional

Pate d’épice ail
25 g  Paprika doux, fume

Sel et poivre

La préparation de toutes les sauces est | B S, £ e

indiquée pour 1 kg de sauce: | KetChUP a la MexiCalne

e Bien meélanger tous les ingrédients 630 ¢ Hellmann’s Tomato Ketchup
dans un récipient 40 g  Jalapenos, hachés.

Assaisonner avec sel et poivre 160 g ‘Bertolli Poivrons grillés dans
de ’huile de tournesol, haches

150 g Chirat Mais doux en gralns, %
égouttés, en purée |

Asia ketchup
860 g Hellmann’s Tomato Ketchup AN
20 g Knorr Professional \ -

Pate d’épice gingembre S — —9 —
10g Sambal Olek H EI_I_M AN N S

85¢g Knorr Asia Sauce é épicée ketJap manls EST.1913
15g  Coriandre fraiche, hachée
1 piece Citron vert, limette, zeste rapeée

Sel et poivre
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Réserver au frais 30 minutes avant

de servir

Sel et poivre |
20 g  Paprika doux, fume



BASE

Sauce BBQ aux lardons
670 g Hellmann’s REAL
200 g Créme aigre
100 g Tranches de lard, grlllees, hachées
30g Sambal Olek

| Sel et poivre

Sauce au fromage bleu
770 g Hellmann’s REAL
230 g Roquefort, émietté

5 ml Sauce chili
Sel et poivre

Sauce au wasabi et gingembre
880 ¢ Hellmann’s REAL

40 g Wasabi
80 g . Knorr Professional

Sauce Cocktant i ¢

500 g Hellmann S REAL J
.4;45 g Hellmann S Tomato Ketchup
30 g Chlrab Ralforl: ;

25‘(;1 Cognac S,

Sel et poivre ’

‘Pate d’épice gingembre
Sel et poivre

Lol

Sauce au pesto
690 g Hellmann’s REAL

30 g  Pignons, dorés, hachés i
180 g -~ Knorr Mise en place pesto = /i

Sauce BBQ au Whisky
660 g Hellmann’s REAL

200 ml Creme acidulée

40 g = Sambal Olek

1dl  Whisky -

Sel et pbivife

100 g Bertolli Tomates sechees, S || 5K s
7L "egouttees, hachees SRR\ SN o
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CONSEIL —

Ces recettes peuven‘t egatemeﬂt .
etre préparées avec la Hellmann's
VEGAN - tu peux ainsi proposer
une diversité végétalienne.

=

REAL

Rich taste & ﬁ%ﬁﬁs ) | : i : .1 ;.

creamy texture’
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MAYOMMAISE
BRAND

Sauce 4 la betterave rouge
et raifort

670 g Hellmann’s REAL:

300 g Chirat Salade de betteraves rouges en dés,
egouttée 3

30 g Chirat Raifort
Sel et poivre

Sauce Mojito
.620g Hellmann’s REAL
- 180 g Jalapenos, hachés
© 20g - Poivre noir du moulin
50 g . Knorr Professional
~ Pate d’épice ail
100g  Créme acidulée
2 pieces Jus et zeste de citron vert
30 g ‘Ciboulette, finement coupée

Sauce au miel et moutarde -
740 g Hellmann’s REAL

35g Knorr Moutarde mi-forte
90g Moutarde de dijon

| ~ - | /,\’ —
60 g Moutarde en grains pommery | A\ H ELLM AN N 8

75 g Miel

Sauce au houmous
200 g Hellmann’s REAL

650 g Chirat Haricots soissons,
~ égouttés, en purée

2 piéces Jus et zeste de citron vert Sel ot potvie EST.1913

1dl Eau NN .
10 g Knorr Bouillon de 1égumes nature | ' _ W
S5g Cumin moulu ' T .

Sel et poivre
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., Sauce a t avocat et pmvrons 9m il tes
e 550 lg Hellmann s VEGAN - -
‘ 160 g Bertolh Powrons grllles dans N P U4 Y
L sy 357 " de Phuile de tournesol égoutteés et haches SaUCe a Q avoca:t ¢t \)asapehcs
Vs 58, : _ 45 g - ~_Jalapenos, égoutteés et hachés 550 g Hellmann’s VEGAN

100 g Jalapenos, égouttés et hachés
330 g Avocats, écrasés a la fourchette

200 g Avocats, écrasés a la fourchette

z e 45 g Corlandre fralche, finement hachée
" Sel et pmvre '

Le nombre: de vegetahens i
ne cesse o augmewtér MR ey e
avec Hellmann's VEGAN, .

%

Tu peux atteindre tous i ".‘Saui:e au pmwe et crtmﬂ ver't
es 9rougees Clbies‘ s 930  Hellmann’s VEGAN
3 2233 g - " Poivre noir du moulln, grossmrement moulu

e . iy psleées Jus et zeste de citron vert
S 2L Tk Cl % Hu11e d’ollve extra v1erge al hmon

20g  Coriandre fralche, finement hachée
Sel et poivre:
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Sauce au mals doux

200 g Hellmann’s VEGAN
800 g Chirat Mais doux en grains,

Sel et p01vre .

. Sauce aux 9rames de s:ourge
: 700g HelImannsVEGAN DN
' --_..1 5Q g Graines de courge, do‘rees,

égoutté, en purée
Sel et poivre

St _ grossiérement hachées
| 195_ _dl ~Huile de graines de courge 3
> SEEEE _Sel et poivre SNEE

C‘ N S Eil L e o g | /AR  souce miso-pormes
N A s T R W TR R (055D, g * W 720g Hellmann’s VEGAN -
1. ; X .-_r:_ _/\_' _, ) I .. ) -‘lﬂ -'. , | : ._. = '

S NEEDS 380 L AL Péite mlSO
200 g - Pommes, brunoise

Ces rece“ttes Fonctxormeﬂt e o . i
b'eh Sur’ auss' aVei L ¢ , e 42 1 B ; / 1I t..‘:!l:‘.l ;{'i{;‘,dil vﬁ%ﬁﬁ
_ la Hellmann's REAL. o o R

Sel et p01vre

ORIGINAL
A HELLMANN'S
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Sauce épicée aux airelles
675 g¢ Hellmann’s VEGAN
300 g Chirat Airelles rouges

Sauce au poivre et
~ moutarde

575 g Hellmann’s VEGAN

130 g Knorr Ketchup

100 g Knorr Moutarde mi-forte

30g Poivre noir du moulin,

- 25g  Poivre noir du moulin,
grossierement moulu
Sel et poivre

grossierement moulu
130 g Chirat Concombres, hachés
Sel et poivre

Sauce aubergmes hamssa

720 g Hellmann’s VEGAN S i
270 g Bertolli Aubergines grillées, 1 e ~

Aioli & oignons primeurs @ —
e HELLMANN'S

Pate d’épiceail = =
85 g  Oignons primeurs, finement coupés W
: LA e Rl . y, Sel et poivre
; 7l Pl e s . ; ; [ ;

: 'Iegouttees, en pureéee
5g = Garam masala
5g  Harissa (pate a11-ch111)
~ Sel et poivre
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HELLMANN'S { = ¢ “IN
3 BASES - DES POSSIBILITES INFINIES

e Hellmann's Ketchup

H ELLM ANN s Fabriqué a partir de tomates cultivées de maniere durable. Idéal pour les
Seli HELLMRNNS burgers, les sandwichs et Cie, et parfait pour tes propres variations de sauces.
Hellmann’s Tomato Ketchup Hellmann’s Tomato Ketchup Hellmann’s Tomato Ketchup
N° d’art.: 68550 N° d’art.: 82119 N° d’art.: 94860
TQ%%TQ 1 X5 kg-Seau 3 X 2.5 kg-Poches pour dispenseur 80 X 33 ml-mini-bocal

'fm; Hellmann’s Tomato Ketchup Hellmann’s Tomato Ketchup

Szl N° d’art.: 84488 Ne° d’art.: 99639

AR 12 X 430 ml-bouteille squeezer 120 X 20 ml-en portions

M Tk

i

y ) = e I Maintenant aussi
Hellmann's REAL et VEGAN en'scan de 101 Nouvelle taill
ouvelle taille:

La base parfaite pour les dips, les salades et les vinaigrettes. 0 . seau de 31
Hellmann’s REAL et Hellmann’s VEGAN - le meilleur gout pour tous! : |

Hellmann’s REAL Hellmann’s REAL Hellmann’s VEGAN
Ne° d’art.: 75735 N° d’art.: 82118 Ne° d’art.: 79063
Nouveau: 1 X 10 1-Seau 3 X 2.25 kg-Poches pour Nouveau: 1 X 3 1-Seau
dispenseur H ELLMAN N S
Hellmann’s REAL Hellmann’s VEGAN o Sl :
Ne d’art.: 75905 Hellmann’s REAL Ne d’art.: 36208 = [t . st — v v
1 X 51-Seau N° d’art.: 99641 120 X 20 ml-en portions T (ke /3L G
120 X 20 ml-en portions g RRlEﬁL vono s N i A |
Hellmann’s REAL S STy cexbmers i A
N° d’art.: 76483 Hellmann’s REAL E | L
8 X 430 ml-bouteille squeezer Ne d’art.: 94954 S e
80 X 33 ml-mini-bocal ol : | RE AL eﬁﬁ““ :

 MAYONMAISES _{—'e-“'F =
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Goute aussi nos autres sauces

Meéme utilisées seules, nos sauces froides garantissent une excellente prestation sur toutes les tables.

--"H!'. e m—
-En'ﬁ-.f‘i"iﬂ.l.@w_ .

?"’fu““q i Hellmann’s Yellow Mustard Hellmann’s Yellow Mustard Hellmann’s BBQ) Sauce Original
N° d’art.: 24461 N° d’art.: 44973 N° d’art.: 40558
8 X 250 ml-bouteille squeezer 198 X 10 ml-en portions 8 X 250 ml-bouteille squeezer
Hellmann’s Yellow Mustard Hellmann’s Original Mustard
N° d’art.: 82120 N° d’art.: 94859
3 X 2.5 kg-Poches pour 80 X 33 ml-mini-bocal
dispenseur

¥ % | Unilever
gﬁ(’gé&, Food
9z’ | Solutions




	Seite_1_Homepage: 
	Schaltfläche 48: 
	Schaltfläche 5: 
	Schaltfläche 11: 
	Schaltfläche 49: 
	Schaltfläche 50: 
	Schaltfläche 114: 
	Schaltfläche 115: 
	Schaltfläche 116: 
	Schaltfläche 117: 
	Schaltfläche 118: 
	Schaltfläche 119: 
	Schaltfläche 120: 
	Schaltfläche 1011: 
	Schaltfläche 1012: 
	Schaltfläche 1013: 
	Schaltfläche 1014: 
	Schaltfläche 1015: 
	Schaltfläche 1016: 
	Schaltfläche 1017: 
	Schaltfläche 8: 
	Schaltfläche 12: 
	Schaltfläche 51: 
	Schaltfläche 52: 
	Schaltfläche 104: 
	Schaltfläche 108: 
	Schaltfläche 109: 
	Schaltfläche 1010: 
	Schaltfläche 105: 
	Schaltfläche 106: 
	Schaltfläche 107: 
	Schaltfläche 110: 
	Schaltfläche 111: 
	Schaltfläche 112: 
	Schaltfläche 113: 
	Schaltfläche 9: 
	Schaltfläche 13: 
	Schaltfläche 53: 
	Schaltfläche 54: 
	Schaltfläche 93: 
	Schaltfläche 94: 
	Schaltfläche 95: 
	Schaltfläche 96: 
	Schaltfläche 97: 
	Schaltfläche 98: 
	Schaltfläche 99: 
	Schaltfläche 100: 
	Schaltfläche 101: 
	Schaltfläche 102: 
	Schaltfläche 103: 
	Schaltfläche 121: 
	Schaltfläche 14: 
	Schaltfläche 15: 
	Schaltfläche 16: 
	Schaltfläche 18: 
	Schaltfläche 19: 
	Schaltfläche 20: 
	Schaltfläche 21: 
	Schaltfläche 22: 
	Schaltfläche 23: 
	Schaltfläche 25: 
	Schaltfläche 26: 
	Schaltfläche 27: 
	Schaltfläche 28: 
	Schaltfläche 29: 
	Schaltfläche 31: 
	Schaltfläche 32: 
	Schaltfläche 33: 
	Schaltfläche 34: 
	Schaltfläche 36: 
	Schaltfläche 37: 
	Schaltfläche 38: 
	Schaltfläche 39: 
	Schaltfläche 40: 
	Schaltfläche 41: 
	Schaltfläche 42: 
	Schaltfläche 43: 
	Schaltfläche 44: 
	Schaltfläche 45: 
	Schaltfläche 46: 
	Schaltfläche 55: 
	Schaltfläche 17: 
	Schaltfläche 30: 
	Schaltfläche 122: 
	Schaltfläche 123: 
	Schaltfläche 124: 
	Schaltfläche 125: 
	Schaltfläche 128: 
	Schaltfläche 127: 
	Schaltfläche 126: 
	Schaltfläche 129: 


