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PROFESSIONAL

ALLE GUTEN
GERICHTE...

... beginnen mit einer perfekten Basis. Deshalb
haben wir unser Knorr Professional Bouillon-

Hergestellt in der Schweiz Hier mehr
erfahren!

Wir setzen auf regionale Zutaten. Daher diirfen

Sortiment fiir die Bediirfnisse aller Profi-Kiichen il S ; ' (
L e ere Produkte bieten natirlichen wir viele unserer Produkte, die einen Mindestanteil
und intensiven Geschmack bei gleichbleibender an schweizerischen Rohstoffen aufweisen, mit dem

‘211 Qualitat - zum Grossteil ohne Allergene. Schweizer Kreuz kennzeichnen.

UNSERE BOUILLONS

ke Bouillon-Marke SCHWEIZER Q UALI TAT

v/ liefern einen intensiven und in der Schweiz*

naturlichen Geschmack

ALLES, WAS KOCHE BRAUCHEN: Die Nr 1 GARANTIERTE

Unsere ,Knorr-Fabrik® in Thayngen steht Das erkennt man daran, dass ganze
& n s 7urn Grossteil ohne fir Regionalitdt und jahrelange Tradition. 90% der Schweizer Konsument:innen es
Hier produzieren wir schon seit 1907 viele bevorzugen, in der Schweiz hergestellte
deklarationspflichtige Allergene Kultprodukte von Aromat bis hin zu Saucen-  Lebensmittel zu kaufen.**
‘/ ) o 48.4% und auch die meisten Knorr Professional Unsere regionale Produktion steht
passen zu vielen Gerichten T Bouillons. gemeinsam mit unserem Knorrli fiir

garantierte Qualitdt in der gesamten
Schweiz. Kein Wunder also, dass unser
Knorrli eine der beriihmtesten Schweizer
Werbefiguren ist und seit 1948 die
Schweizer Tradition und Qualitat
PROFEEEIONAL reprdsentiert wie kaum ein anderer.
Neben unserer regionalen Produktion
in Thayngen legen wir grossen Wert auf
die Herkunft unserer Zutaten. Daher
sind Bouillons, die einen Mindestanteil
schweizerischer Rohstoffe enthalten,

in unserem Portfolio zusatzlich mit
einem Schweizer Kreuz gekennzeichnet.

B Marktanteil*

Schweizer Lebensmittel sind voll im Trend.
’ Sie geniessen in der Gastronomie ein grosses
*Quelle: Grossopanel AG, Schweiz, Vert d d it ei hoh
KategoeXEetiEr = ertrauen und werden mit einem hohen
Umsatz November 2023 bis Oktober 2024 Mass an Qualitat verbunden.

**Quelle: Schweiz Demoscope Link Institut
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PROFESSIONAL

Unser vielfdltiges Sortiment
bietet dir passende Lésungen
in jedem Format -

von Granulat bis flussig.

Knorr Professional
Bouillon Granulat

Die granulierte Bouillon ist
das beliebteste Bouillon-
Format in Schweizer Profi-
Kuchen.

Besonders gut geeignet
fiir die Wirzanwendung.

Die perfekte Basis, um
darauf aufzubauen.

Vielseitig in allen Gerichten
anwendbar, z. B. zum
Bestduben, Wirzen oder
auch zum Einreiben als Rub.

Knorr Professional
Bouillon Paste

Der Klassiker fur besonders
intensiven, naturlichen
Geschmack.

Das beliebte und bekannte
Bouillon-Format der Schweiz
mit einer Vielzahl von
Geschmacksrichtungen.

Konstant gleichbleibender
Geschmack, den K6ch:innen

kennen und dem sie vertrauen.
Bouillon-Paste liefert eine klare

Basis und einen Geschmack,
auf dem jedes Gericht aufge-
baut werden kann. 3

Knorr Professional
Bouillon Geliert

Besonders geeignet fur
Kéch:innen, die einen
authentischen Geschmack
bevorzugen.

Ist dem selbstgemachten
Original in Farbe und Ge-
schmack am dhnlichsten.

Knorr Professional
Bouillon Flissig

Der flissige Booster fur
deine Gerichte, perfekt zum
Abrunden.

Ideal zur Unterstiitzung
des Geschmacks fiir Suppen,
Saucen und Salate.

Kalte und warme
Anwendung in der Kiiche.

Einfach und sauber
dosierbar.

Knorr Professional

Quick Bouillon Instant

Schnell und einfach einsetz-
bar.

Besonders geeignet fiir den
Einsatz in Spitalern.

Fir die Mahlzeit
zwischendurch.

Einzeln verpackt zur
leichteren Portionierung.

Zum (
gesamten
Sortiment .
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https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-mark-gemuese-mark-mark-bouillon-mark-mark-paste-mark-1-kg-7611100057400.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-mark-gemuese-mark-mark-bouillon-mark-geliert-800-g-8712100596445.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-mark-konzentrierte-mark-mark-bouillon-mark-gemuese-fluessig-1-l-8712100380747.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-mark-quick-mark-mark-bouillon-mark-mark-instant-mark-175-g-8722700833147.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-gemuese-bouillon-nature-1-kg-8720182124777.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-mark-gemuese-mark-mark-bouillon-mark-mark-paste-mark-1-kg-7611100057400.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-mark-gemuese-mark-mark-bouillon-mark-geliert-800-g-8712100596445.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-mark-konzentrierte-mark-mark-bouillon-mark-gemuese-fluessig-1-l-8712100380747.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-mark-quick-mark-mark-bouillon-mark-mark-instant-mark-175-g-8722700833147.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/suchergebnisse.html?q=Bouillon&ptp=&tp=

Knorr Professional Gemiise-
bouillons enthalten bis zu

50%

mehr
Gemiiseanteil

als die Hauptmitbewerber*
fur einen authentischen
“-4 Geschmack.

Konkurrenz

'ﬁ Knorr Professmnal Bouillon

Bouillon

GEMUSE

HOL DIR SCHWEIZER QUALITAT
IN DEINE BOUILLON

NACHHALTIG
ANGEBAUTES
__GEMUSE

MWE],
L)

M

Knorr Professional :

Gemiise Bouillon Natu

+ Sofort 16sliches Granulat of
daher perfekt zum Wiirzen

Knorr Professional

Gemiise Extrakt

+ Fettfrei und voller Gesch
dank feinster Krauter

+ Vielseitig einsetzbar -
als Basis und zum Wiirzel

_Uie machen, uir
‘Nufﬁ\’s XTRAKT »=

VON ANFANG

eingelagert.

5 Agglomeration

zu werden.

(5 Abfillanlage

An der Abfillanlage
wird der BigBag Uber
einen Abflltrichter
gehdngt und kann so
von unten gedffnet
werden.

Das Produkt strémt in
den Trichter und wird in
die Verpackung dosiert.
Diese wird direkt im
Anschluss verschlossen,
gewogen und verkaufs-
fertig palettiert.

_—K";——/—\f. Sortiment

.Z . Rohstoffanlieferung
Rohstoffe, die oft und hdufig bendtigt
werden, werden mit dem LKW angeliefert
und in Silos gelagert.

Rohstoffe, die nur in geringen Mengen
bendtigt werden, kommen palettenweise
" in grossen Sdcken und werden

Die Zutaten werden in der richtigen Reihenfolge in den Mischer gegeben.
Eine warme Luftstrdmung ldsst die Rohstoffe schweben, wodurch sie
gleichmdissig im Mischer verteilt werden. Erreicht die Mischung den
Lockerungspunkt”, verbinden sich die Partikel durch Kontakt, ohne fest

Nun wird Flissigkeit auf die schwebenden Partikel gespriiht. Durch

das Bespriihen und die Bewegungen der Partikel bilden sich lockere
Agglomerate, die sich immer weiter verdichten, bis die gewtinschte
Partikelgrésse erreicht ist. Das Auskristallisieren und Erhdrten erfolgt
wdhrend der nachfolgenden Trocknung durch die warme Luftstrmung.

BIS ENDE

9}
4 . Vorbereitung
Im Vorbereitungsraum werden
die Zutaten, welche nicht liber
die automatische Férderung
aus den Silos bezogen werden,
verwogen und chargengerecht
vorbereitet. Das Gemtise und
die Gewlirze werden an den
Mischer transportiert.

4 BigBags

Nach dem Mischprozess wird das
Produkt in BigBags abgefiillt. Das
sind bis zu 800 kg schwere Gebinde,
welche das Produkt optimal schiitzen
und ideal fiir die Abftllung sind.

PROFESSIONAL
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GEMUSEBOUILLONS

Produkt Art.-Nr. EAN Code Verkaufseinheit
son | NI el
Knorr Professional 7611100 ! 320719 ergibt 50 L
Gemiuse Extrakt mit Krdutern
e swor | (NN L]
71611100 ! 314022 ergibt 500 L
- I : clel oo o]
Knorr Professional s 720182 | 124777 ergibt 50 L
Gemiuse Bouillon Nature
(Granulat)
| 12365 BIB2x5kg . o' o2 ° ° ° .
| 81720182 1 123657 ergibt 500 L
Sty e ag | ewos | JHINIRNIALN wo2xsio |l e e e e
] ergi
8" 711200 " 410552
o e MW ik : el
ergi
Knorr Professional 87720182 7 988133
Gemduse Bouillon mit Krdutern EXTRA
serso | NN : el
e 8720182 ! 987907 ergibt 360 L
Comine Bocion by EXTRA SR agpiaool | |t
= ergi
8" 721201 " 900556
e Jmm SN I :
ergibt
Knorr Professional 7" 611100 " 057400
| Gemiise Bouillon (Paste)
5 o cmoks SR R :
7611100 ! 420945 ergibt 400 L
!
e - T TS
.| Konzentrierte Bouillon Gemiuse flissig -. 1878 ergibt 40 L ° . L4 o’ o2 . . [
- 8" 712100 " 380747
| Knorr Professional ! |||||||‘||HH||""" o DS2x800g¢g
Gemiise Bouillon geliert b 34 9521 o AL - | ergibt 54 L J ° o o’ o2 . ° . .

—r

fi6segehalt unter 0,07 Gl rtigem Produkt. 2
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=
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r
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https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/unsere-marken/knorr-professional.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-mark-gemuese-mark-mark-extrakt-mark-mit-kraeutern-1-kg-7611100320719.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-gemuese-extrakt-mit-kraeutern-5-kg-7611100314015.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-gemuese-bouillon-nature-1-kg-8720182124777.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-gemuese-bouillon-nature-5-kg-8720182123640.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-gemuese-bouillon-lvk-5-kg-8711200410330.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-gemuese-bouillon-extra-lvk-4-kg-8721201900549.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-gemuese-bouillon-paste-1-kg-7611100057400.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-gemuese-bouillon-paste-8-kg-7611100420945.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-konzentrierte-bouillon-gemuese-fluessig-1-l-8712100380747.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-gemuese-bouillon-geliert-800-g-8712100596445.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-gemuese-bouillon-mit-kraeutern-extra-1-kg-8720182988133.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-gemuese-bouillon-extra-4-kg-8720182987891.html

REZEPTE

GEMUSEBOUILLON

IDEAL FUR ALLE HERZHAFTEN
GERICHTE - NICHT NUR FUR DIE
PFLANZLICHE KUCHE

n il Zander-Ceviche mit Fenchelsalat E Pepperoni-Risotto mit r
: Riesencrevette El Sellerieessenz mit Krautertempura E Friihlings- (
eintopf mit Kohlrabi-Tortellini Bl Hummus mit Granatapfelkernen Zuden
Rezepten


https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/suchergebnisse.html?q=R90026404+R90026399+R90026400+R90026403+R90026413
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/rezepte/tomatenrisotto-mit-sautierter-crevette-R90026400.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/rezepte/sellerie-essenz-mit-tempura-teig-knusper-gemuese-R90026403.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/rezepte/zander-ceviche-mit-mariniertem-fenchelsalat-und-joghurtsauce-R90026413.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/rezepte/gemueseessenz-mit-kohlrabi-frischkaese-ravioli-R90026404.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/rezepte/humus-mit-granatapfel-und-brunnenkresse-R90026399.html

Intensiver, ausgewogener Fleisch-

geschmack - als Basis oder o
zum Abrunden deiner Speisen.

Paste
Granulat
VOM MISE
EN PLACE
ZUR
BOUILLON

Gel€e

FROrEEEIGHAL

ﬂlussig

Lk

Knorr Professional Knorr Professional Knorr Professional Knorr Professional

Fleisch Bouillon Hotel Fleisch Bouillon Rinder Bouillon Konzentrierte

Paste Granulat Geliert Bouillon Rind
Flussig

Dosierung: 18 g / L Dosierung: 20 g/ L Dosierung: 30 g/ L Dosierung: 30 g/ L

DIE VORTEILE VON KNORR PROFESSIONAL AUF EINEN BLICK:

+ Intensiver ausgewogener Fleischgeschmack dank sorgfdltig ausgewdhlter Zutaten,

0,5

o ca. 14 Zutaten m o (
Std. Selbstgemacht Knorr Professional CHF  Selbstgemacht Knorr Professional Zum

Zeitaufwand* Kosten pro Liter* wie purem Rindfleischextrakt und Rinderfett
4 4 + Vielfdltig und jederzeit einsetzbar, als Basis zum Ansetzen, Abrunden oder Strecken
s a2 _ + Hohe Ergiebigkeit, immer einfach und prazise zu dosieren
; - ; - + Lost sich in kiirzester Zeit auf, egal welche Konsistenz im individuellen Kochprozess
3 3 bevorzugt wird
2’5 = 2’5 =
2 2 WEIT MEHR ALS 4 MOGLICHKEITEN
o8 . ZEIT, PERSONAL UND KOSTEN ZU SPAREN ...

Sortiment

*Basierend auf Durchschnittswerten und dem Standardrezept nach Pauli.
Marktpreise und weitere Gegebenheiten kdnnen zu Abweichungen fiihren.
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https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-fleisch-mark-bouillon-mark-mark-hotel-mark-paste-8-kg-7611100067515.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-mark-fleisch-mark-mark-bouillon-mark-mark-granulat-mark-5-kg-8711200415953.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-mark-rinder-mark-mark-bouillon-mark-mark-geliert-mark-800-g-8712100596421.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-mark-konzentrierte-mark-bouillon-mark-rind-mark-fluessig-1-l-8712100378249.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/suchergebnisse.html?q=fleischbouillon&ptp=1274&tp=0

RIND - ; 4 . ... . N PROFESSIONAL
Dy O RaChzg
EAN Code Verkaufseinheit ; S . . %
||H| ”H |||||H FC k9 . o2 o .
ergibt 55 L

611100 " 067508

611100 " 067515

0

711200 " 438938

8
0

8" 71120

711200

711200

611100

Produkt

36750

Knorr Professional
Fleischbouillon Hétel (Paste)

EIM 8 kg
ergibt 444 L

36751

EC 1.5 kg
ergibt 75 L

84389

Knorr Professional
Fleischsuppe Spezial (Paste)

438914

411573

415984

054539

EIM 8 kg .

64389 .
ergibt 400 L Lot gy

EC1kg

84115 .
ergibt 50 L

Knorr Professional 8

Fleisch Bouillon (Granulat)

BIB 2 x5 kg
ergibt 500 L

41598

8

EC1kg
ergibt 55 L

Knorr Professional

Consommé De Luxe (Granulat) 35453

7

o wisl)= ad-ad

wou | NI cle e e -
| Knorr Professional 811711200 410323 ergibt 55.5 L
- | Rindsbouillon EXTRA
| (ehemals Streubouillon Rind)
ill 41036 B'B.Et";’sﬁ . . . . o .
fif? 81711200 ! 410361 erat
Knorr Professional ; 35318 ‘I" ||H| ”m |H | A bort * * *
Quick Bouillon instant | 00 o8y 2dl/ Port.
2
Knorr Professional - |||| |||‘|” HH‘ |”||‘ FLT1x1L
Konzentrierte Bouillon Rind fliissig T 1697 ergibt 40 L ° ° ° . o ° °
- 8" 712100 " 378249
Knorr Professional ! |||| |||‘|” |H||| ||H| w DS2x800¢g
Rinder Bouillon geliert E 95210 g M ergibt 54 L ® ® ® o o ¢ ¢

aktosefrei: Laktosegehaltaifiter 0,01 g/100 erzehrfertigem Prod enfre arunge


https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/unsere-marken/knorr-professional.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-fleisch-bouillon-hotel-paste-1-kg-7611100067508.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-fleisch-bouillon-hotel-paste-8-kg-7611100067515.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-fleischsuppe-spezial-paste-1-5-kg-8711200438938.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-fleischsuppe-spezial-paste-8-kg-8711200438914.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-fleisch-bouillon-granulat-1-kg-8711200411573.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-fleisch-bouillon-granulat-5-kg-8711200415953.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-consomme-de-luxe-1-kg-7611100054539.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-rindsbouillon-extra-1-kg-8711200410323.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-rindsbouillon-extra-5-kg-8711200410286.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-quick-bouillon-instant-175-g-8722700833147.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-konzentrierte-bouillon-rind-fluessig-1-l-8712100378249.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-rinder-bouillon-geliert-800-g-8712100596421.html

HUHNERBOUILLONS

Produkt EAN Code
Knorr Professional 8" 711200 " 438921
Huhner Bouillon (Paste)
8" 711200 " 438884
Knorr Professional b 7" 611100 " 338929
Huhner Bouillon (Granulat)
'# 33891 ‘Il ||H|w |‘||||
£ l 7" 611100 " 338912
=
Konzentrierte Bouillon Huhn fliissig !
- 8" 712100 " 378720

o 0 M CHzE
Verkaufseinheit _MSG,, p
/ 754 2B 4 S Q 01105
EC1kg
° o L] L]
ergibt 50 L
EIM 8 kg
[ ) L] [ ] L[]
ergibt 400 L
EC1kg
[ ) (] [ ] L[] [ ]
ergibt 50 L
BIB 2 x 5 kg
° L] L] L] L]
ergibt 500 L
FLIx1L
° ° ° o' o2 ° [
ergibt 40 L

1= Laktosefrei: Laktosegehalt unter 0,01 g/100-ml vél_'ze
i

*o0.d.Z. = ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe: Qhﬁg
Farb- & Konservierungsstoffe, Sulfitverbindungen, Antioxi
zubereiteten Endprodukt, d.h. in Deutschland: keine Del
*o.d.A. = ohne deklarationspflichtige Allergene: Die |
Zutaten mit allergenem Potential gemdss der Veror
CH-Lebensmittelinformationsverordnung (Anhang 6, |
*ohne MSG It. Rezeptur: Ohne rezeptorischen Zi
Mononatriumglutamat (engl: MonoSodium Gl

*keine laktosehaltigen / keine gluten !
laktosehaltigen und glutenholtjg‘en‘_Z'
CH-Lebensmittelinformationsverordn
kénnen nicht ausgeschlossen werde g
*Ohne Palmél It. Zutatenverzeichnis :
*LVK: Eine leichte Vql_lhkost._‘(lr_VK). bietet
det schonende Zubereitungsmethode

i ol

gt o (4


https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/unsere-marken/knorr-professional.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-huehner-bouillon-paste-1-kg-8711200438921.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-huehner-bouillon-paste-8-kg-8711200438884.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-huehner-bouillon-granulat-1-kg-7611100338929.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-huehner-bouillon-granulat-5-kg-7611100339865.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/product/knorr-professional-konzentrierte-bouillon-huhn-fluessig-1-l-8712100378720.html

il Fondue Chinoise
2l siedfleischsalat

S i

TR Bl potauFeu - = [l Gebratene Nudeln

i : e :“-j 4 papetVaudoise 2 poulet-Dumplings
STt e e I8! Zuppa Pavese - _ : Bl vietnamesische Hiihner P Zuden
. me =S M FloedliSuppe—— 4 Algensuppe mit Nudeln Rezepten



https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/suchergebnisse.html?q=R90026133+R9005870+R90026442+R90026401+R90026134+R90026427+R90026433+R90026421+R90026131+R90026437
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Knorr Professional
--» Fisch Fond instantlslich
+ Mit Gber 10% Kabeljaupulver fiir einen
authentischen Geschmack. Perfekt geeignet fiir

Fischsaucen, zum Ansetzen von Fischsuppen
oder als Pochierfond

t’i
¥ .
8§ ¢

a— N T
T
5 g

Knorr Professional

» Konzentrierter Fond Fisch fliissig
+ Perfekt zum Abrunden deiner Speisen:

Hervorragend I8slich zu jedem Zeitpunkt innerhalb

“des Kochprozesses, ob kalt odeE warm

Fadal

Knorr Professional

Weisser Kalbsfond instantloslich
+ Hergestellt mit Kalbfleisch fiir eine
authentische Basis zahlreicher Kreationen

Knorr Professional

Wild Fond instantloslich
+ Hergestellt mit Rehfleisch fur den
typischen Geschmack von Wildgerichten

DIE PERFEKTE BASIS FUR DEINE
INDIVIDUELLEN KREATIONEN!

Knorr Professional

Brauner Fond instantloslich
+ Hergestellt mit Rindfleischextrakt fiir eine
intensive Basis deiner Saucengerichte
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FONDS

Produkt Art.-Nr. EAN Code
Knorr Professional
Brauner Fond instantl&slich 37422 ‘I| | | | | ||| ‘
7" 611100 " 074223
Weisser Kalbsfond instantldslich 59765
7" 611100 " 097659
Knorr Professional
Wild Fond instantldslich 39789 ’Il |”| ”lHH“Hl
7" 611100 " 097895
Knorr Professional
Fisch Fond instantldslich E 37205 ‘Il |H| ||H|||H|||
- 7" 611100 " 072052
L]
Konzentrierter Fond Fisch M 82363
- 8" 712100 " 823534
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Verkaufseinheit

EC950g¢g
ergibt 27 L
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EC750¢g
ergibt 25 L

EC900g
ergibt 22.5 L

EC900g
ergibt 36 L

FL1x1L
ergibt 40.6 L

* Erklarungens. S. 9
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UNSER TEAM FUR DICH: DIE CULINARY FACHBERATUNG

SO SIND WIR ZU ERREICHEN:

Du mochtest mehr Giber das Knorr Professional Bouillon Sortiment,

dessen Zubereitungsmaoglichkeiten oder uns erfahren?

Kantaktiere unser Verkaufsteam, besuche uns auf unserer //f" - -
g 7 i 4 .

Webseite ufs.com oder auf unseren sozialen Medien.

Oder shoppe einfach in unserem Webshop,
sammle mit jeder Bestellung Treuepunkte
und sichere dir kostenlose Pradmien unter ufs.com

Hier gehts
direkt zum
Webshop

¥ | Unilever

° L% | Food
Ovs Solutions
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