
Hellmann’s Variety Sauces 
liefern bekannten Geschmack bei 

minimalem Vorbereitungsaufwand – perfekt
für vielbeschäftigte Küchen. 

“Ich möchte meinen Gästen klassische
Saucen servieren, aber im Alltag fehlt oft die
Zeit für die Zubereitung.“ WELTWEITE

MAYONNAISE
MARKE¹



 

GebindeEigenschaften

Deine Vorteile 

 1 Quelle: Euromonitor, Cooking Ingredients & Meals, Einzelhandelsumsätze (RSP) im Jahr 2025

Produktinformationen

Zuverlässig & 
vielfältig, 

für schnelle,
unkomplizierte 

Prozesse 
in deiner Küche.

Bekannte
Geschmacksrichtungen,

die deine Gäste begeistern

² Eier aus Freilandhaltung. Eier können vorübergehend zum Schutz der Legehennen aus Bodenhaltung stammen aufgrund behördlich angeordneter Stallpflicht

Alle Kennzeichnungen auf einen Blick

 Produkte

Bestelleinheiten

Tartar Sauce

Ideale Textur und Konsistenz –
passend für jede Art von Gericht.

Ausgeprägter, vollmundiger
Geschmack – mit Essiggurke und
Petersilie.

Aioli Sauce

Cremige, dicke Konsistenz für
charakteristische Dips und Saucen.

Authentischer Geschmack.

Hitzestabil – geeignet für warme
und kalte Gerichte

Cocktail Sauce

Sanfter, ausgewogener
Geschmack – ideal für
Fischgerichte und Salate. 

Vielseitig einsetzbar und sowohl
als Sauce als auch als Zutat
hervorragend geeignet.

• 

• 

• 

• 

• 

• 

Zutaten 40% Sonnenblumenöl, Trinkwasser,
Branntweinessig / Weingeistessig, 5%
SENF (Trinkwasser, SENFSAMEN,
Branntweinessig / Weingeistessig,
Gewürze, Speisesalz, natürliches
Aroma), Zucker, 3,2% EIGELB², 3,2%
Gewürzgurken (1,8% Gewürzgurken,
Speisesalz, Branntweinessig /
Weingeistessig, Trinkwasser),
Speisesalz, modifizierte Stärke,
Glukose-Fruktose-Sirup, 1,9% Zwiebeln,
0,3% Petersilie, Säureregulator
(Milchsäure), Konservierungsstoff
(Kaliumsorbat), Zitronensaftkonzentrat,
natürliches Aroma, Verdickungsmittel
(Xanthan), Farbstoff (Carotin).

75% Sonnenblumenöl, Trinkwasser,
6,4% Knoblauchpüree,
Weissweinessig, EIGELB², Speisesalz,
Säuerungsmittel (Milchsäure,
Citronensäure), Konservierungsstoff
(Sorbinsäure), natürliches
Knoblaucharoma.

50% Sojaöl, Trinkwasser,
Weissweinessig, Glukose-Fruktose-
Sirup, 4,5% EIER², Zucker, 3,5%
Tomatenmark, 1,4% EIGELB²
Meersalz, modifizierte Stärke,
Speisesalz, Aromen,
Säuerungsmittel (Citronensäure),
Konservierungsstoff
(Kaliumsorbat),
Zitronensaftkonzentrat,
Stabilisator (Xanthan),
Paprikaextrakt, Gewürze,
Antioxidationsmittel (E385). 

Kenn-
zeichnungen

Eigenschaften

1 x 3l EIM (Art. Nr.: 98176) 1 x 3l EIM (Art. Nr.: 98922) 1 x 3l EIM (Art. Nr.: 21102)

• 

Spart wertvolle Zeit, ohne
Kompromisse bei der

Qualität deiner Gerichte

Servierfertig – kein
Schneiden, kein

Vorbereiten und kein
Abfall

Entwickelt für
maximale Effizienz in
stark frequentierten

Küchen

Im praktischen 3l
Eimer, perfekt für

Profiküchen

https://www.unileverfoodsolutions.ch/de/themenwelten/in-der-kueche/lebensmittelkennzeichnung.html
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